
Pour commencer - à partager... ou non !

Le dernier mot du chef pâtissier  

Quatuor de Malakoffs 
Caviar de moutarde

Artichaut Pluriel
Purée fumée | Jus au foin | Barigoule

Sérac d’alpage de la Burtignière
Fleur de courgette farcie | Concombre |
Aneth

La truite de Vionnaz 
Gravelax | Betterave | Piment lacto

Chocolat | Piment d’Espelette fumé 

Fraise | Aneth | Lait

Mille feuilles à partager : Amandes
Tonka | Choux-Fleur

16.-

22.-

15.-

15.-

20.-

LA CARTE

Les suggestions du chef

48.-

19.-

Notre sélection de fromages
14.-/ 100g Fromage d’ici à la coupe 

26.-

32.-Tofu de la famille Barilier
Fumé | Oeuf | Meurette

Le brochet de François Lacombe
Dubarry | Câpres | Shizo

Parisienne de boeuf suisse rassie
Aubergine | Piment | Citron noir

Le “Tout Volaille” | Foie gras
Ratte | Champignon | Jus 

48.-

N’hésitez pas à nous signaler toute restriction alimentaire
Boulangerie - Boeuf - Poisson : Suisse 

Volaille - Canard - Foie gras: France
Prix indiqués en CHF | TVA incluse

48.-



Menu végétarien disponible sur réservation
N’hésitez pas à nous signaler toute restriction alimentaire
Boulangerie : Suisse | Volaille - Canard - Foie gras: France 

Prix indiqués en CHF | TVA incluse

Amuse-bouche 
Pain au levain 
Huile artisanale

Malakoff 
Caviar de moutarde

Pois-chiches d’ici
Huile de cacahuète de Sévery

Poivrons | Socca | Citron | Herbes

Artichaut pluriel 
Purée fumée | Jus au foin | Barigoule

Le “Tout Volaille” | Foie gras
Aubergine | Piment | Citron noir

Fromages du coin affinés 
(+8 CHF)

Dessert à choix

LE MENU
5 Agapes - 85 CHF

Accord 4 vins - 40 CHF
Accord sans alcool 4 verres - 35 CHF



Menu végétarien disponible sur réservation
Viande - Poisson - Boulangerie : Suisse

Viande: France 
Prix indiqués en CHF | TVA incluse

Amuse-bouche 
Pain au levain 
Huile artisanale

Malakoff 
Caviar de moutarde

Pois-chiches d’ici
Huile de cacahuète de Sévery

Poivrons | Socca | Citron | Herbes

Artichaut pluriel 
Purée fumée | Jus au foin |

Barigoule

Le brochet de François Lacombe
Dubarry | Câpres | Shizo

Parisienne de boeuf suisse rassie
Aubergine | Piment | Citron noir

Fromages du coin affinés 
(+8 CHF)

Pré-dessert 

Dessert à choix

LE MENU
7 Agapes - 105 CHF

Accord 5 vins - 50 CHF
Accord sans alcool 5 verres - 45 CHF
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